
DESAYUNO
Pan blanco o pan de molde

Pan integral

+0,50
Pan sin gluten

+1,00
Pan multicereal

+0,70

TOSTADAS / BOCADILLOS
Tomate fresco rallado y aceite de oliva virgen extra 4,00

Mantequilla y mermelada 4,00

Bacón y queso fundido 6,90

Catalana de jamón serrano 7,50

Catalana de jamón ibérico 9,90

Pavo con tomate rallado 5,90

Tostada de mozzarella, tomate y aguacate 12,50

Bocadillo de tortilla española 7,50

Bocadillo de queso manchego 9,50

Tostada de salmón ahumado 14,50
con crema de queso, tomate y aguacate

Sándwich mixto 6,20
jamón york y queso fundido, pan de molde

Desayuno inglés 17,50
2 huevos fritos, salchicha, bacón, alubias cocidas con tomate y tostada

Huevos pochados 15,50
con tostada, tomate y aguacate al toque de aceite de oliva virgen extra

Huevos al gusto 10,50
2 huevos y 2 ingredientes a elegir: queso, bacón, jamón york, cebolla, tomate

Huevos fritos, revueltos o en tortilla 7,50
2 huevos

EXTRAS
Mantequilla · Mermelada · Aceite de oliva · Tomate 1,50
Huevo 2,50 Bacón · Jamón cocido · Queso Edam 4,50
Aguacate · Queso manchego 5,50 Salmón ahumado · Patatas fritas 7,50
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BOLLERÍA
Croissant francés 3,00

Croissant con mantequilla y mermelada 3,90

Croissant mixto 5,50
jamón york y queso fundido

SÁNDWICHES
Sándwich Club XXL 18,50
pollo a la plancha, jamón york, bacón, huevo frito, lechuga, tomate, cebolla crujiente, queso fundido, salsa
de la casa y patatas fritas

Sándwich de pollo a la plancha 13,50
lechuga, tomate, queso fundido y patatas fritas

Sándwich de atún 11,50
lechuga, tomate y patatas fritas

ENSALADAS
Ensalada mixta 14,50
lechuga, tomate, cebolla, pepino, maíz dulce, atún y huevo duro

Tomate aliñado 11,50
ajo y perejil, sal Maldon y aceite de oliva virgen extra

Ensalada César 16,50
lechuga romana, pollo a la plancha, queso parmesano, picatostes y salsa César

Caprese 15,50
mozzarella de búfala, tomate, rúcula y aceite de albahaca al toque de Módena

Especial La Terraza 19,50
lechuga, rúcula, gambas, pollo a la plancha, manzana, cebolla crujiente, tomate cherry, pipas de calabaza,
nueces y salsa casera

Cada día, variedad de tapas caseras y raciones, todas acompañadas con guarnición.
Visite nuestra vitrina de exposición en la barra.

“Nuestra cocina se basa en la excelencia del producto y la tradición casera. Si alguna de
nuestras tapas no está a la altura de sus expectativas, háganoslo saber y la retiraremos de

su cuenta.”
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RACIONES
Jamón ibérico 26,50
con tosta, tomate fresco rallado y aceite de oliva virgen extra

Queso manchego curado 20,50
con tosta, tomate fresco rallado, nueces y aceite de oliva virgen extra

Mixta de jamón ibérico y queso manchego 24,50
con tosta, tomate rallado y aceite de oliva

CARNES
Pechuga de pollo a la plancha (tipo churrasco) 16,50
con patatas fritas, arroz blanco o ensalada

Pollo al curry 17,50
con arroz o patatas fritas

Albóndigas de ternera en salsa de tomate 17,50
con arroz blanco o patatas fritas

Bistec de ternera a la plancha 16,50
con arroz blanco, patatas fritas o ensalada

Solomillo de cerdo ibérico a la plancha 19,50
con arroz blanco, patatas fritas o ensalada

Entrecot de ternera a la plancha a las finas hierbas 28,50
con arroz blanco, patatas fritas o ensalada

HAMBURGUESAS
Hamburguesa de ternera 17,50
queso, lechuga, tomate, pepinillo, cebolla crujiente y salsa de la casa; con arroz blanco, patatas fritas o ensalada

Hamburguesa de pollo 15,50
queso, lechuga, tomate, pepinillo, cebolla crujiente y salsa de la casa; con arroz blanco, patatas fritas o ensalada

PESCADOS Y MARISCO
Gambas al pil-pil 16,50
elija el grado de picante

Pez espada a la plancha 29,50
con arroz blanco, patatas fritas o ensalada

Boquerones malagueños en vinagre 15,50
con tosta, tomate fresco rallado y aceite de oliva virgen extra
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PAELLAS
Raciones individuales · precio por persona

Paella valenciana 16,50
con verduras y pollo

Paella mixta 17,50
con pollo y marisco

Paella del señorito 20,50
solo marisco, limpio y pelado

PASTA
Espagueti a la carbonara 15,50

Espagueti a la boloñesa 15,50

Tallarines a la marinera 17,50

Lasaña de espinacas 17,50

Lasaña boloñesa de ternera 18,50

POSTRES
Coulant de chocolate caliente 9,50
con helado de vainilla y nueces

Tarta de zanahoria 7,50

Tarta de queso 7,50

Copa de helado 6,50
vainilla, chocolate o mixta
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BEBIDAS
✦

REFRESCOS Y AGUAS
Refrescos 3,70

Fuze Tea 4,20

Agua sin gas 3,20

Agua con gas 3,90

CERVEZA DE BARRIL
Caña 2,50

Copa 4,50

Pinta 6,90

Clara de limón 4,50

CERVEZAS DE BOTELLA
Tercio nacional 4,00

Tercio importación 5,00

Tercio sin alcohol 4,50

Tercio cerveza tostada 4,80

Tercio cerveza Reserva 5,90

Cerveza de trigo Franziskaner 7,00

VINO POR COPAS
Vino blanco de la casa 4,70

Vino rosado de la casa 4,70

Vino tinto de la casa 4,70

Cava brut nature 5,50

Sangría de vino tinto, copa 10,50

Sangría de cava, copa 12,50

Sangría de vino tinto, jarra 1 L 22,50

Sangría de cava, jarra 1 L 26,50

Aperol Spritz 9,50

COMBINADOS
Alcohol de marca nacional 9,50

Alcohol de marca importación 12,50

Alcohol de marca superior 15,50
Otros: consultar precios
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BEBIDAS CALIENTES Y ZUMOS
✦

CAFÉ
Espresso, solo, ristretto, cortado 2,20

Café con leche, sombra, americano, descafeinado con leche 3,00

Café con leche de soja, avena, almendra, sin lactosa o desnatada 3,30

Café latte XL 4,00

Café latte XL con leche de soja, avena o sin lactosa 4,50

Cappuccino 4,50

Cappuccino con leche de soja, avena, almendra, sin lactosa o desnatada 4,90

Carajillo de brandy, anís o Baileys 6,50

Café irlandés 9,90
whiskey y nata

Café escocés 10,90
whiskey, helado de vainilla y nata

Cola Cao con leche 4,00

Vaso de leche 2,50

INFUSIONES Y TÉS
Tés: verde, negro, rojo, menta, manzanilla, tila 2,90

Extra de leche u otros +0,50

ZUMOS FRESCOS NATURALES
Naranja 5,50

Zanahoria 6,90

Manzana 8,50

Mixto 9,50

Smoothies saludables orgánicos 7,50
consulte nuestra carta

Chupito de jengibre 4,50

Extra de jengibre 3,00
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VINOS · CAVA · CHAMPAGNE
✦

VINOS BLANCOS
Montery — Verdejo · D.O. Rueda 26,00

Nasica — Verdejo · D.O. Rueda 30,00

Don Sebastián — Verdejo · D.O. Rueda 34,00

Hoya de Cadenas — Chardonnay Sauvignon · D.O. Utiel-Requena (seco afrutado) 32,00

Hoya de Cadenas — Chardonnay · D.O. Utiel-Requena (seco) 33,00

Alba con Cariño — Albariño · Rías Baixas 34,00

VINOS ROSADOS
Finca del Mar — Tempranillo · D.O. Utiel-Requena 27,00

Torre Oria — Pinot Noir · D.O. Utiel-Requena 32,00

Breca — Pinot Noir, Garnacha · D.O. Calatayud (seco afrutado) 38,00

VINOS TINTOS
Tiberio — Roble · D.O. Ribera del Duero 29,00

Terra Vieja — Tempranillo · D.O. Ribera del Duero 32,00

Don Paulino Crianza — Roble y Tempranillo · D.O. Rioja 38,00

Izadi Crianza — Tempranillo · D.O. Rioja 45,00

Remelluri — Reserva · D.O. Rioja 52,00

CAVAS
Robert J. Mur — Brut nature 30,00

Victoria de Ocor — Brut nature 35,00

Victoria de Ocor Rosé — Brut nature 40,00

Robert J. Mur Rosé — Brut nature 35,00

CHAMPAGNE
Moët & Chandon — Brut 90,00

Moët & Chandon — Brut Rosé 120,00

Veuve Clicquot — Brut 95,00

Veuve Clicquot — Brut Rosé 130,00
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A L É R G E N O S

GLUTEN CRUSTÁCEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LÁCTEOS

FRUTOS DE
CÁSCARA

APIO MOSTAZA SÉSAMO SULFITOS ALTRAMUCES MOLUSCOS

La lista de alérgenos está disponible para su consulta.
Por favor, avísenos antes de pedir si tiene alguna alergia.

Algunos alérgenos están presentes en nuestra cocina: no podemos garantizar la ausencia total de trazas.

T AMB I ÉN  PARA  L L E VAR

(+34) 639 38 38 82

Escanea y visita nuestra web

laterrazadesierrablanca.es

Instagram · @restaurantesierrablancainn Facebook · La Terraza de Sierra Blanca WhatsApp · 639 38 38 82

C.C. Camoján Corner · Camino de Camoján · 29602 Marbella

A C E I T E  D E  C O S E C H A  P R O P I A

Vendemos aceite de oliva ecológico virgen extra superior de cosecha propia.

Obtenido de los mejores frutos de las variedades Picual, Hojiblanca y Arbequina.

Recolectadas tradicionalmente por aceituneros del corazón de la Sierra Subbética de
Andalucía.

https://laterrazadesierrablanca.es/
https://laterrazadesierrablanca.es/
https://www.instagram.com/restaurantesierrablancainn
https://wa.me/34639383882

